FORMUYLE DEJEUNER

PLAT DU JOUR & DESSERT /23.00€
PLAT DU JOUR /18.00€

MARDI

Assiette montagnarde
Beignets de pommes de terre, charcuteries, fromages, salade

MERCREDI

Tagliatelles fraiches, creme d'aneth, truite fumeée

JEUDI

Bavette a I'échalote, frites, salade

VENDREDI

Longe de thon grillé a la plancha, sauce piperade, riz, légumes

+ DESSERT AU CHOIX

Créeme Brulée OU Banoffee Pie OU Café gourmand (+ 2€) OU 2 boules de glace

MENU [z SR[SCN

ENTREE PLAT DESSERT: SO€
ENTREE PLAT: 45€
PLAT DESSERT : 40€

Féra du Lac Léman fumée maison
Servie en sashimi, rémoulade de céleri au raifort, granny smith, blinis au sarrasin

Boeuf mariné « comme un tataki »
Jeunes poireaux et pointes d'asperges, vinaigrette de betterave

Goujonnettes de féra du Lac Léman

Panées & la poudre de noisette et citron, légumes du moment,
riz, sauce tartare

Filet d’agneau réti et farci aux Iégumes nigois
Jus corse, ecrasee de pommes de terre

Baba au génépi
Framboises, chantilly vanille

Riz au lait
Agrumes et creme vanillée, tuile croustillante

Ce menu est fixe et ne peut pas étre modifié. Merci de votre compréhension

oo PECEURS

RESTAURANT PLAGE PRIVEE




FRITURE DE JOELS, SAUCE TARTARE g.00¢
Uirrfrrmcble o pmtfeger po Loprfiy
TAPAS DES PECHEURS 18 00¢

Truite rose fumée maison, accras de brochet,
rillettes de sandre

NQS RILLETTES DE PORC MAISON 14-00¢
Facon “pulled pork®, beurre demi-sel,

TAPAS pickles de printemps
SAMOSSAS AU REBLOCHON 12.00¢
Servi avec un confit doignons doux
HUITRES FINES DE CLAIRES N.3 13% / )6 1500 30-00¢
Vinaigre a I'échalote, beurre demi-sel, pain de seigle
SARDINES A L'HUILE D’OLIVE EXTRA VIERGE 10-00¢
Les “Saint Georges” par la Belle-lloise
PLANCHE DE CHARCUTERIES ALPINE 16-00¢

Selon nos envies, une sélection
provenant uniqguement de l'arc Alpin

PLANCHE DE FROMAGES 16-00¢

Reblochon, Abondance, chévre cendré, chutney du moment

PLANCIMIXTE CHAR;UTERIES & FROMAGES 20-00¢
ZKX\MUA/SQ/ .

NOS ENTREES

FERA DU LAC LEMAN FUMEE MAISON 16-00€

Servie en sashimi, remoulade de céleri au raifort, granny smith, blinis

1S.UU€

Jeunes poireaux et pointes d'asperges, vinaigrette de betterave

(EUF DE MARIN POCHE 14-00¢

Veloute d'asperges, espuma parmesan

Client adulte sans plat principal / Droit de couvert : 10 €

LES
RESTAURANT PLAGE PRIVEE



MET@BFE fERCHES A AR pERSON

Avec frites, sala et une sauce au ch0|><

L'INCONTOURNABLE SAUGE "BEURRE - CITRON"
VIN BLANC, ECHALOTES, CREME
PERSILLADE

POISSON ENTIER ROTI AU FOUR

Selon la péche du jour, découpé devant vous avec amour !
— Prix sur demande

GATEAU CROUSTILLANT DE BROCHET DU LAC LEMAN

Sauce Nantua, riz

GOUJONNETTES DE FERA DU LAC LEMAN

Panées a la poudre de noisette et citron, légumes du moment,
riz, sauce tartare

JOUES DE LOTTE SNACKEES

Haricots blancs au chorizo, pétales d'oignons doux

SALADE DES PECHEURS 15.00¢

Truite rose fumée maison, écrevisses marinées,mesclun,
graines torréfiées, vinaigrette huile d'olive & citron

30.00€
32.00€
32.00€

29.00€
31.00€

26.00€
21.00€

X,
A L C Y NQS

i | POSSONS
T

Préparé devant vous, a votre convenance.
Os a moelle roti, frites, salade

Panais braisé, cacahuetes, basilic thai,

Nos écrasée de pommes de terre
]

iA
ViANDES

Jus corsé, écrasée de pommes de terre

RESTAURANT PLAGE PRIVEE
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VEGETARIENS
s Freifrics

servi avec un confit doignons doux

Velouté d'asperges, espuma parmesan

P

Plat traditionnel marocain a base de pois chiche,
servi avec du pain pita

Trompettes de la mort, poireaux, Reblochon

INDIVIDUEL

Pommes de terre, [éegumes poélés, salade

»of;

NOS SPECIALITES
LOCALES

MONT D'OR 3200

Pommes de terre, charcuteries, salade

CROZIFLETTE VEGETARIENNE 99 .00¢

Trompettes de la mort, poireaux, Reblochon

rrrroos PEHEURS — oo

RESTAURANT PLAGE PRIVEE



o
o

NOS DESSERTS

o PECIEURS

g<q> 10 s UNE BOISSON SANS ALCOOL

Sirop al'eau, jus : orange ou ananas, coca cola,

limonade, diabolo

FILETS DE PERCHES (100G)

POULET PANE

AUX CEREALES /i CROZIFLETTE VEGE
ENFANTS

DESSERT

14-00€ Une boule de glace 0U Coupe de fruits frais de saison

0U Mini moelleux au chocolat oU Glace Haribo

TERRINE FONDANTE AU CHOCOLAT NOIR

Glace a la pistache, creme anglaise a la vanille

BANOFFEE PIE

Bananes caramélisées, spéculoos, sauce caramel au beurre
salé, chantilly mascarpone ala feve de Tonka

BABA AU GENEPI

Framboises écrasées, chantilly vanille

RIZ AU LAIT AUX AGRUMES

Creme vanillée, tuile croustillante

LAUTHENTIQUE ‘MERINGUE — CREME DOUBLE
DE LA GRUYERE’

avec des fruits frais de saison

TRADITIONNELLE CREME BRULEE A LA VANILLE
COUPE DE FRUITS FRAIS DE SAISON
ASSIETTE DE FROMAGES

Abondance, Reblochon fermier, chevre cendre,
chutney de saison et mesclun

CAFE '/ THE GOURMAND

Moelleux au chocolat, créeme brdlée,
riz au lait aux agrumes

CHAMP‘AGNE’GUURMAND'
e e S ey

9.00€

9.00€

11.[]0€

10.00€

12.00€
8.[]0€

10.[|U€

8.[]0€

10.[]0€

18.00€
o

wasm’
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AFFOGATO ET LIQUORE 12.00¢

Nos 2 boules de glace vanille, un expresso et un shot
- d'une liqueur de votre choix (Amaretto, Bailey’s, Sambuca,

0 E Limon'cello) o
G'UP=S LE VERITABLE CAFE LIEGEOQIS 10-00€
GLHGEES 2 boules café, 1boule vanille, expresso, chantilly
DAME BLANCHE 102
o 3 boules vanille, sauce chocolat maison, chantilly
° COUPE ABEILLE 100

1boule miel, 1boule abricot, 1boule faisselle,
quartiers d'abricots, chantilly

COUPE ALPINE 10.00¢

2 boules myrtille, 1boule faisselle, myrtilles fraiches,
coulis de fruits rouges, chantilly

COUPE MONT BLANC 10-0€

2 boules marron, 1boule vanille, creme de marron,
meringue, chantilly

COUPES ALCOOLISEES 12.00¢

2 boules du parfum choisi, _
servies avec une mignonette deau de vie (4 cl)

COUPE POIRE "' ABRICOT "'/ FRAMBOISE
CHARTREUSE

NOS GLACES A LA BOULE
1BOULE : 3%¢ 2 BOULES : 6™¢ 3 BOULES : 9

SUPPLEMENT CHANTILLY ou COULIS : 1%

NOS SORBETS

Abricot, Citron jaune, Fraise, Framboise, Myrtille, Péche de vigne, Poire

NOS CREMES GLACEES

Café, Caramel, Chartreuse, Chocolat noir, Faisselle, Marron, Miel, Pistache, Vanille

oo PEHEURS o
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